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*Pallkvantiteten är beräknad utifrån en 180 cm hög europapall inkl. pall. *Pallkvantiteten är beräknad utifrån en 180 cm hög europapall inkl. pall.

ROSE GOLD

R O S E  G O L D  T R A K T Ö R PA N N A

TEKNISKA DATA
Artikelnummer: 30-HSHSPRG28 Paket: 4
EAN nummer: 5712087103769 Paket (BxDxH): 55 x 40 x 33 cm / 11,2 kg
Produkt (BxDxH): Ø 28 x H 5,5 cm / 2,19 kg Paket EAN: 65712087103761
Kfp (BxDxH): 54 x 31 x 10 cm / 2,65 kg Tulltaxenummer: 73239300
Material: Keramisk hybridbeläggning Antal pallar*: 72

Hâws Santo Rose Gold-seriens sautépanna, 28 cm, 
kombinerar funktionalitet och stil i en genomtänkt de-
sign – skapad för att hantera även krävande matlagning 
med lätthet.

Sautépannan är tillverkad med avancerad 3-lagers mul-
ti-ply-teknik – rostfritt stål på både in- och utsidan med 
en aluminiumkärna – vilket ger snabb och jämn värme-
fördelning för optimala matlagningsresultat.

Den slitstarka och PFAS-fria hybrid non-stick-belägg-
ningen gör det möjligt att använda metallredskap utan 
att skada ytan, samtidigt som den är lätt att rengöra och 
skonsam mot miljön.

Pannan är ugnsäker upp till 260 °C (150 °C med lock) 
och tål upp till 400 °C på spis – idealisk för många typer 
av tillagning. – inklusive induktion.

Det ergonomiska och värmeisolerande handtaget ger 
ett säkert grepp även vid höga temperaturer.

Certifierad enligt Recycled Blended Claim Standard, vi-
lket innebär att delar av materialet består av dokumen-
terat återvunnet innehåll – en garanti för ansvarsfull 
produktion och transparens i leveranskedjan.

Oavsett om du är nybörjare i köket eller en erfaren ma-
tentusiast, är denna sautépanna en pålitlig och mång-
sidig partner. Utforska även andra kvalitetsprodukter i 
Santo-serien.

28 CM

ROSE GOLD TRAKTÖR- 
PANNA 28 CM HYBRID

KERAMISK HYBRIDBELÄGGNING

PFAS FRI BELÄGGNING

ALLA VÄRMEKÄLLOR

UGN UPP TILL 260°

GLASLOCK: UGN 150 °C


